
DAGENS HUSMAN PÄIVÄN KOTIRUOKA

VECKANS LUNCH VIIKON LOUNAS

LÅNGLUNCH 27 € PITKÄ LOUNAS 27 €

DESSERT JÄLKIRUOKA

I lunchen ingår vatten, soppa och bröd som serveras till 
bordet. Kaffe och te hämtas från bardisken.  Meddela 

gärna om matallergier finns. Smaklig lunch!

Lounaaseen sisältyy vesi, keitto sekä leipä, jotka 
tarjoillaan pöytään. Kahvin ja teen saat hakea 

baaritiskiltä. Kerrothan meille, mikäli sinulla on 
ruoka-allergioita. Hyvää ruokahalua!

Måndag | 14,00 € Maanantai | 14,00 €

Tisdag | 14,00 € Tiistai | 14,00 €

Onsdag | 14,00 €

Veckans fisk | 16,00 € Viikon kala | 16,00 €

Keskiviikko | 14,00 €

Torsdag | 14,00 €

Veckans kött | 15,50 € Viikon liha | 15,50 €

Torstai | 14,00 €

Fredag | 14,00 €

Veckans gröna | 14,50 € Viikon kasvis | 14,50 €

Perjantai | 14,00 €

Gräddig gryta på ekologisk gris med senap, 
champinjon, lök, syrad morot och potatispuré

Fiskwallenbergare med potatiskompott, syrad gurka, 
blomkål, pepparrot och skummig kräftsås

Gnocchi i kryddig tomatsås med chorizo, paprika, 
svartpeppar, ruccola och riven parmesanost

Ångad kolja med potatispuré, rostad gulbeta, grönkål, 
pepparrot, brynt smör och Sandefjordsås

Grillad lammfärsbiff med smörstekt surdegsbröd, 
senapskräm, sallad, syrad rödlök och riven pepparrot

Kermainen pata luomupossusta, sinappia, 
herkkusientä, sipulia, pikkelöityä porkkanaa ja 
perunapyreetä

Kalawallenberg, perunakompottia, pikkelöityä 
kurkkua, kukkakaalia, piparjuurta ja kuohkeaa 
rapukastiketta

Gnoccheja mausteisessa tomaattikastikkeessa, 
chorizoa, paprikaa, mustapippuria, rucolaa ja 
parmesania

Höyrytettyä koljaa, perunapyreetä, paahdettua 
keltajuurta, lehtikaalia, piparjuurta, ruskistettua voita 
ja Sandefjordinkastiketta

Grillattua karitsan jauhelihapihviä, voissa paistettua 
hapanjuurileipää, sinappikreemiä, salaattia, 
punasipulia ja piparjuurta 

Fisk & skaldjursgryta med forell, blåmussla, potatis, 
tomat, lök, aioli, dill och grillat surdegsbröd

Grillad ekologisk köttfärsbiff med klyftpotatis, 
svampstuvning, sotad grönkål, syrad lök och pepparrot

Stuvad rotselleri med svamp, granskott, grönkål, 
gremolata, riven pepparrot och rostade hasselnötter 
Fås även vegansk

Kala- & äyriäispataa, kirjolohta, sinisimpukkaa, 
perunaa, tomaattia, sipulia, aiolia, tilliä ja grillattua 
hapanjuurileipää

Grillattua luomunaudan jauhelihapihviä, 
lohkoperunoita, sienimuhennosta, noettua lehtikaalia, 
pikkelöityä sipulia ja piparjuurta

Juurisellerimuhennosta, sieniä, kuusenkerkkää, 
lehtikaalia, gremolataa, piparjuurta ja paahdettua 
hasselpähkinää
 
Saatavilla myös vegaanisena 

Bakad kaskö forell med smörkokt potatis, syrad gurka, 
morot, Sandefjordsås och chorizolja 
 
Piimäglass med smörstekt pannkaka, marinerade 
blåbär & soppa på vresros och hallon 

Uunissa paistettua kirjolohta Kaskisista, voissa 
keitettyä perunaa, pikkelöityä kurkkua, porkkanaa, 
Sandefjordinkastiketta ja chorizoöljyä
 
Piimäjäätelöä, voissa paistettua pannukakkua,  
mustikkaa ja keitto kurtturuususta ja vadelmasta

Piimäglass med smörstekt pannkaka, marinerade 
blåbär & soppa på vresros och hallon 9,00 € 
 
Liten sötsak till kaffet  
Äppelkaka med kanel och rostad mandel 3,50 €

Piimäjäätelöä, voissa paistettua pannukakkua,  
mustikkaa ja keitto kurtturuususta ja vadelmasta 9,00€
 
Pikkumakea kahville
Kanelista omenakakkua ja paahdettua mantelia 3,50€



TODAY’S HOMECOOKED

THIS WEEK'S LUNCH

LUNCH / LOUNAS / LUNCH

LONG LUNCH 27 €

DESSERT

Water, soup, and bread are all included in the lunch, and 
they are served to the table. Coffee and tea you can find 

at the bar counter. Please inform us about any food 
related allergies. Enjoy your lunch! Restaurant HEJMrestauranthejm

Monday | 14,00 €

Tuesday | 14,00 €

Wednesday | 14,00 €

Thursday | 14,00 €

Friday | 14,00 €

Fish of the week | 16,00 €

Meat of the week | 15,50 €

Green of the week | 14,50 €

Fish- and shellfish stew with rainbow trout, blue 
mussel, potato, tomato, onion, aioli, dill, and grilled 
sour dough bread

Grilled organic minced beef patty, potato wedges, 
stewed mushrooms, charred kale, pickled onion, and 
horseradish

Stewed celeriac with mushroom, spruce shoot, kale, 
gremolata, horseradish and, roasted hazelnuts
 
Available as vegan

Creamy stew of organic pork with mustard, button 
mushroom, onion, pickled carrot, and potato purée

Fish Wallenberg with potato compote, pickled 
cucumber, cauliflower, horseradish, and foamy 
crayfish sauce

Gnocchi in spicy tomato sauce, chorizo, bell pepper, 
black pepper, rocket, and parmesan cheese

Steamed haddock with potato purée, baked yellow beet, 
kale, horseradish, browned butter, and Sandefjord 
sauce

Grilled minced lamb patty, butter-fried sour dough 
bread, mustard crème, salad, pickled onion, and 
horseradish

Oven-baked rainbow trout from Kaskö with 
butter-cooked potatoes, pickled cucumber, carrot, 
Sandefjord sauce, and chorizo oil
 
Buttermilk ice cream, butter-fried pancake, marinated 
blueberries & beach rose and raspberry soup

Buttermilk ice cream, butter-fried pancake, marinated 
blueberries & beach rose and raspberry soup 9,00€
 
Small sweet with coffee
Apple cake with cinnamon, and roasted almonds 3,50€

Vecka / Viikko / Week 47 
 

Må / Ma / Mon – Fr / Pe / Fri 
11 – 14.30


